
Souper du 10 avril au 2 mai 2024 
 
 

Entrées 
 

 Tartare de saumon 
 Rillette de canard 

 Céleri rémoulade et œuf mimosa 
 Feuilleté de ris de veau 

 Raviolo de homard, sauce bisque 
 

Potage 
 

 Potage parisien 
 Consommé de volaille 

 
Plats principaux 

 
 Poisson à la grenobloise 

 Navarin d’agneau printanier 
 Onglet de bœuf grillé, sauce béarnaise 
 Suprême de volaille sauté, sauce chasseur 

 Cannelloni végétarien 
 
 

Desserts 
 

 Poire Belle-Hélène 
 Crème brûlée 
 Riz au lait 
 Profiteroles 

 
 

 Potage, plat principal, dessert                       36$ (plus taxes et service) 
 Entrée, plat principal, dessert   39$ (plus taxes et service) 
 Entrée, potage, plat principal, dessert  42$ (plus taxes et service) 

 
 

Les prix et le menu sont modifiables sans préavis. 
Menu préparé par le chef enseignant Éric Dubé et le groupe C-322 


