
 
Souper Cuisine du marché 

Vendredi 17 avril 2026 

Potages 

Soupe à l’oignon 

Consommé de volaille 

Crème de courge 
 

Entrées 

Canard/ Chou/ Pâte fraîche 

Crabe/ Maïs/ Crème 

Flétan/ Topinambour/ Miso 
 

Plats 

Flétan/ Poireau/ Champignons 

Loup marin/ Betterave/ Camerise 

Cerf/ Canneberge/ Poivre des dunes 
 

Desserts 

Chocolat/ Génoise/ Crème glacée 

Agrumes/ Argousier/ Meringue 

Érable/ Chou/ Tire éponge 

 

3 services 36$ 

4 services 40$  

Plus taxes  

 

Les prix et le menu sont modifiables sans préavis. 
Menu préparé par les chefs enseignants Samuel Josquin et le groupe CM005 


