Souper buffet mars 2026

Entrées
Potages
Toast ricotta, prosciutto et péches
Saumon fumé, aneth, fromage a la creme
Salade de betteraves, pommes vertes et fromage de chévre
Paté kodé
Tartelette aux champignons et bacon
Salade de légumes grillés
Plantain frit, crevettes et avocats
Crudités et humus
Salade César
Bourek aux crevettes

Plats principaux
Boeuf Stroganoff

Morue grille au chimichurri
Dinde en sauce
Risotto aux champignons
Birria
Purée de pommes de terre, légume, riz Djondjon

Desserts
Chou, pistaches et creme fouetté
Muffin aux carottes et graines de citrouille
Mousse au chocolat
Gateau renversé aux poires et caramel

368 taxes en sus

Ecole hoteliére
de Montreal

Les prix et le menu sont modifiables sans préavis.
Menu préparé par le chef enseignant Italo Manzanos Jimenez et le groupe CUI005



